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Vejledning for lokale varer, g

Formal

Formalet med denne vejledning for aeg er at sikre gode, sikre og lovlige fedevarer til
Coops kunder.

Denne vejledning og tilhgrende bilag skal ses som et uddrag af gaeldende lovgivning
hvor vi har udtrukket hovedelementer fra lovgivningen samt tilfgjet saerlige Coop
krav. Szerlige Coop krav er markeret med kursiv.

Coop Danmark understreger dog at det altid er dit ansvar som leverandgr at leve
op til geeldende lovgivning.

Hvad er seg?

/£g er i henhold til Kommissionens forordning EF Nr. 2023/2465 defineret som; ag i
skal — bortset fra knuste, rugede eller kogte ag — fra hgner af arten Gallus gallus,
som er egnet til direkte konsum eller tilberedning af aegprodukter.

e Coop Danmark tillader gkologiske pakkede aeg (ingen Igssalgsaeg) dog kun
ved lokalt indgdede aftaler

e Coop Danmark tillader konventionelle &g dog kun fra fritgdende hgner

e Coop Danmark tillader kun at kebe seg fra seggepakkerier med ubegraenset
autorisation

e Coop Danmark gnsker kun at modtage aeg fra besaetninger der er
underlagt” stort salmonellaprogram” fastlagt ved BEK nr. 524 af
22/05/2025.

Kontrol og
registrering

Hgnsehold

Pakkeri

Egenkontrol

Risikoanalyse

Kontrolopgaverne varetages af Fgdevarestyrelsen. Du skal derfor som producent og
besaetningsansvarlig for et hgnsehold og/eller som aggepakkeri vaere autoriseret
hos Fgdevarestyrelsen.

Dit hgnsehold skal registreres hos Det Danske Fjerkraeraad og hos
Fedevarestyrelsen og du tildeles et kodenummer.

Fedevarestyrelsen godkender pakkerier til sortering af ag og du tildeles et
pakkerinummer.

Du skal som leverandgr kunne fremvise et velbeskrevet egenkontrolprogram.
Ansvaret for at fgdevarerne er sikre, ligger altid hos den enkelte
fedevarevirksomhed. Egenkontrollen er din egen kontrol af, at din virksomhed og
dine varer lever op til dette ansvar.

For at finde ud af, hvilken type egenkontrol du skal foretage, skal du fgrst lave en
risikoanalyse. Det gaelder fgrste gang, du foretager egenkontrol - eller ved aendring
i din produktion mm.

En risikoanalyse er en gennemgang af sammenhangen mellem; virksomhedens
fedevareaktiviteter, risici forbundet med aktiviteterne og styringsmuligheder — dvs.
hvad virksomheden kan ggre for at undga, at kunderne bliver syge.

Du kan finde hjzelp til udarbejdelse af risikoanalyse pa Fedevarestyrelsen
hjemmeside.
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Fortegnelser

Hgnsehold

Zgsamlerne

Pakkerierne

Der er forskellige krav til fortegnelser, der skal fgres som henholdsvis producent,
a2gsamler eller pakkeri. Fortegnelser skal opbevares i mindst 12 maneder.

Producenter af seg skal fgre Igbende fortegnelser over oplysninger om
produktionsmetode med angivelse for hver produktionsmetode af:

a) Indsaettelsesdatoen, alderen ved indsaettelse og antallet af aeglaeggende
hgner

b) Antallet af udsatte segleeggende hgner og datoen herfor

c) Den daglige segproduktion

d) Det daglige antal &g og/eller deres vaegt, som saelges eller leveres pa
anden made

e) Navn og adresse pa kgberne

Hvis fodringsmetoden gnskes anfgrt pa pakken (se under pakning) skal felgende
registreres.

a) Fodermaengde og -type, som leveres eller blandes pa stedet

b) Dato for levering af foderet

Zgsamlerne skal for hver produktionsmetode dagligt fere fortegnelser over:
a) Den maengde &g, de modtager fra hver producent med angivelse af navn,
adresse og producentkode, laeggedato eller -periode
b) Den mangde usorterede ag, der er leveret til de relevante pakkerier,
opdelt efter producent, med angivelse af navn, adresse og pakkerikode og
leggedato eller -periode

Pakkerierne skal for hver produktionsmetode dagligt fere fortegnelser over:

a) De maengder usorterede ag, de modtager fra hver producent med
angivelse af navn, adresse og producentkode, laeggedato eller -periode

b) De mangder ag, der er sorterede, efter kvalitets- og vaegtklasse

c) De maengder sorterede g, der er modtaget fra andre pakkerier, herunder
disse pakkeriers kode og bedst f@gr dato

d) De maengder usorterede g, der er leveret til andre pakkerier, opdelt efter
producent, med angivelse af disse pakkeriers kodenummer og lzeggedato
eller -periode

e) Antallet og/eller veegt af &g, der er leveret, opdelt efter kvalitets- og
vaegtklasse eller bedst fgr dato og opdelt efter kpber med angivelse af
dennes navn og adresse

Disse fortegnelser ajourfgres over den faktiske beholdning hver uge.

Salmonella kontrol

Hgnsehold

Coop Danmark gnsker kun at modtage aeg fra besaetninger, der er underlagt “stort
salmonellaprogram” fastlagt ved BEK nr. 524 af 22/05/2025, samt at kgbe g fra
a&ggepakkerier med ubegraenset autorisation.

Producenten skal sikre, at der for hver flok i et hgnsehold udtages og indsendes
materiale til undersggelse for salmonella og for serologisk reaktion mod salmonella
i henhold til det store salmonellaprogram.
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Udtagelse og indsendelse af prgver i det store salmonellaprogram?:

Tidpunkt for Prgvemateriale Ansvarlige for
proveudtagelse proveudtagelse og
indsendelse
Hvert 2. uge fra uge 2 par sokkeprgver analyseret Producenten
20. som én samleprgve eller 1
gpdningsprgve pa 2 x 150 g.
24. uge (+/- 2 uger) 2 par sokkeprgver analyseret Fodevarestyrelsen?

som én samleprgve eller 1
gadningsprgve pa 2 x 150 g og

250 ml (100 g) stpv eller 1
stofsvaber pa minimum 900
cm2

Prgverne indsendes til et laboratorium, der kan analysere efter standarder
defineret i Bilag 2 kapitel 3, BEK nr. 524. Finder laboratoriet salmonellabakterier i
det indsendte materiale, skal producenten sikre at salmonellaisolatet straks
undersgges pa et akkrediteret laboratorium, godkendt af Fgdevarestyrelsen.
Fundet skal straks indberettes til Fedevarestyrelsen. Finder laboratoriet serologisk
reaktion mod salmonella i indsendt materiale, skal dette ligeledes indberettes til
Fedevarestyrelsen.

Ved en indberetning af positivt serologisk fund, mistanke om smitte med
salmonella af anden type eller arsag, eller ved konstateret salmonella, foregar den
efterfglgende procedure efter Fgdevarestyrelsens retningslinjer, som oplyst i BEK
nr. 524,

Salmonellaundersggelser med bade et positivt og et negativt resultat, skal efter
Fedevarestyrelsens anvisninger overfgres elektronisk til en database i Det Danske
Fjerkreeraad. Det skal g@res snarest efter at resultatet foreligger, dog senest efter
14 dage.

Producenten skal opbevare salmonellaundersggelsesresultater i mindst 2 ar.
|

Forbud mod | hgnsehold, ma der ikke anvendes:

forebyggelse af a) Antimikrobielle stoffer, som metode til forebyggese af salmonella
salmonella b) Vaccination, til forebyggelse og bekeempelse af salmonella

Pakning Zggene skal leveres til forbrugeren senest 21 dage efter lsegningen.

Krav til pakkeriet /Zggepakkeriet skal sikre, at seg leveret til pakkeriet kommer fra hgnsehold, der er

undersggt for salmonella med et negativt resultat. Det seneste analyseresultat ma
ikke veere mere end 16 dage gammelt.

! Prgvetyper og udtagning af prgver er defineret i bilag 2, BEK nr. 1137 af 29/08/2016.
2 Producenten skal advisere Fgdevarestyrelsen senest 14 dage fgr prgveudtagningen.




Februar 26
Version 4.0
Coop Kvalitet

Sortering og pakning

"Ekstra friske’ eg

Foder

Pakkeriet skal have det tekniske udstyr, der er ngdvendigt for, at aeggene kan blive
behandlet korrekt. Det omfatter efter behov:

a) Et passende automatisk eller kontinuerligt bemandet
gennemlysningsanlaeg, ved hjelp af hvilket hvert enkelt segs kvalitet kan
undersgges saerskilt, eller andet egnet udstyr der sikre frasortering af alle
darlige ag.

b) Et apparat til maling af luftblaerens hgjde

c) Etanlaeg til sortering af aeggene i vaegtklasser

d) En eller flere justerede veaegte til vejning af seggene

e) Udstyr til meerkning af zeggene

Hvis du som pakkeri kgber dine ag hos en anden producent skal du sikre dig, at der
pa hver transportemballage og pa ledsagerdokumenterne er angivet fglgende:

a) Produktionstype

b) Producentens navn og adresse

¢) Producentkode

d) Antal &g og/eller deres vaegt

e) Laeggedato eller -periode

f) Afsendelsesdato

/£g skal sorteres, maerkes og pakkes seneste ti dage efter laegning

Klasse A-aeg maerket med betegnelsen “Ekstra friske” skal sorteres, maerkes og
pakkes seneste fire dage efter laegning. Denne betegnelse kan anvendes indtil
niendedagen efter leeggedato. Laeggedato og niendedagsfristen skal fremga og
veere klart tydelig pa pakken.

Angives det, hvilken type foder de segleeggende hgner har faet, geelder fglgende
minimumskrav:

a) Korn ma kun naevnes som bestanddel i foderet, hvis der er mindst 60
vaegtprocent korn i den pagaeldende foderblanding, hvoraf hgjst 15 % ma
veere biprodukter af korn

b) Henvises der til en saerlig kornart, skal denne udggre mindst 30 % af
foderblandingen, jf. dog det minimumsindhold pa 60 veegtprocent som er
naevnt i punkt a). Henvises der specialet til flere kornarter, skal
foderblandingen indeholde mindst 5 % af hver kornart

Kvalitetskrav

Klasse A-zeg

Skal have fglgende kvalitetskendetegn:

e Skal og kutikula: normal form, ren, ubeskadiget

o Luftbleere: hgjde ikke over 6 mm, ubevaegelig; i eg, der skal markedsfgres
med betegnelsen “Ekstra”, ma den dog hgjst veere 4 mm

o Blomme: ved gennemlysning kun synlig som en skygge uden tydeligt
omrids, flytter sig ikke meaerkbart fra midten, nar segget drejes, og vender
tilbage til det centrale leje.

o /Eggehvide: klar, gennemsigtig

o Kimplet: ikke synligt udviklet

o Fremmede bestanddele: ikke tilladt
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Klasse B-zeg

Vaegt sortering

Kgling og transport

e Fremmed lugt: ikke tilladt
e Renggring: ikke tilladt
e Vask: ikke tilladt

Klasse B-zg er g, der ikke opfylder de kvalitetskendetegn der er listet ovenfor.
Klasse B-aeg ma ikke szelges til detail.

Klasse A-zeg sorteres efter fglgende vaegtklasser:

a) XL-meget store: 73 g og derover

b) L-—store: 63 g og derover, men under 73 g

c¢) M -—mellemstore: 53 g og derover, men under 63 g
d) S—sma:under53g.

Vaegtklassen angives pa pakningen med de respektive bogstaver eller betegnelser
eller ved en kombination. Forskellige veegtklasser kan ogsa pakkes sammen, hvis
angivelsen ‘&g af forskellig stgrrelse’ eller tilsvarende udtryk angives.

Klasse A-aeg ma hverken konserveres eller kgles i rum eller anleeg med en
temperatur, der kunstigt er holdt under +5°C. Men aeg, der har vaeret opbevaret
ved en lavere temperatur end 5°C under en transport, der har varet under 24 timer,
eller pa et detailsalgssted i mindre end 72 timer anses ikke for at vaere kglede.

/£g skal opbevares og transporteres ved konstant temperatur og bgr normalt ikke
kales, for de szelges til den endelige forbruger.

Opbevaring af g udenfor primaer produktion eller ved transport der varer mindre
end 8 timer, skal ske ved maks. 12 °C.

Kvalitetskontrol

Kvalitetstolerancer

Vaegttolerancer

Meerkningstolerancer

Ved kontrol fra Fedevarestyrelsen accepteres fglgende tolerancer
Ved kontrol af partier klasse A-ag er fglgende tolerancer tilladte:

o P3 pakkeriet lige fgr afsendelsen: 5 % ag med kvalitetsmangler
e |andre handelsled: 7 % g med kvalitetsmangler

Ved kontrol ved pakning af ‘Ekstra’ eller "Ekstra friske’ aeg tillades der dog ingen
tolerance med hensyn til luftblaerens hgjde.

Et parti g ma hgjst indeholde 10 % aeg i vaegtklasser umiddelbart over eller under
den, der star pa pakken, men hgjst 5 % i den naeermeste lavere vaegtklasse.

Ved kontrol af partier og pakninger tillades der en tolerance pa 20 % seg med
ulaeselig maerkning.




Februar 26
Version 4.0
Coop Kvalitet

Emballage Udover de krav der er opstillet i bilag 1 henvises til fglgende.
Pakningerne skal vaere st@dsikre, tgrre, rene og i god stand og veere fremstillet af
materialer, som beskytter seggene mod fremmed lugt og mod faren for
kvalitetsforringelse.
Coop Danmark accepterer kun aaggebakker med Idg
Markning af Maerkning skal veere let tilgeengelig og let laeselig. Det betyder, at tegn og
faerdigpakkede bogstaver, svarende til bogstavet 'x” som minimum skal vaere 1,2 mm.
klasse A-2g

Maerkning af selve
agget (sporing)

Med klart synlig og letlaeselig skrift skal hver pakke maerkes med fglgende:
a) Pakkerikode og evt. navn og adressen (webadresse)
b) Kvalitetsklasse; pakningerne identificeres enten med ordene ‘klasse A’ eller
bogstavet ‘A’ enten alene eller i kombination med ordet ‘friske’
c) Veegtklasse (se vaegt sortering)
d) ’Bedst fgr:” angives som dato og maned. Denne er fastsat til hgjst 28 dage
efter laegning.
e) Etrad til forbrugeren om at opbevare aeggene pa kel, nar de er kgbt.
f)  Angivelse af produktionsform
- @kologisk produktion hvis betingelserne i forordning (EF) nr.
2018/848 er opfyldt.

Produktionsformen angives som fglger.
0 = gkologiske g

Hvert enkelt seg skal maerkes med; den made aegget er produceret pa, nationalitet
samt producentkode. Der kraeves altsa fuld sporbarhed.

Uden pa eller inden i pakningen kan det forklares, hvordan producentkoden skal
forstas, se eksempel nedenfor

Almindelige &g anvendes til retter der opvarmes
til +75°C.

Brug for en sikkerheds skyld pasteuriserede g til
retter, som ikke opvarmes til +75°C - f.eks. koldskal,
hjemmelavet is og fromage.

Vask altid hander, ndr du har rert ved ra 2g og
®ggeskaller.

HVORDAN SKAL PRINTKODEN LASES?

Den everste linjes ferste tal er et tal for produktionsformen
= ekologiske aeg. Bogstaverne DK stdr for dansk preduceret.
Desidste 6 cifre er producentens CHR-nummer
(godkendelsesnummer). Du kan pa www.dueholmasg.dk
se, hvilken producent der har leveret a2ggene.
@kologiske hens skal have adgang til udearealer med
vegetation, i stalden skal der vaere siddepind, lys. streelse
og plads til at bevaege sig. Der er krav til fodersammen-
saetningen, floksterrelse, plads/arealsterrelse bade ude
og inde og hensene ma ikke naebtrimmes
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Hygiejnetekst pa aeg

Oprindelse

Varebetegnelse

Angivelse af
nettoindhold

Neeringsdeklaration

Frivillig maerkning

Der skal maerkes med hygiejneanvisning til forbrugeren. Formuleringen kan vaere
som nedenstaende, men mindre tekstaendringer vil ogsa blive accepteret:
“Almindelige &eg anvendes til retter der opvarmes til +75°C. Brug for en sikkerheds
skyld pasteuriserede aq til retter, som ikke opvarmes til +75°C — f.eks. koldskal,
hjemmelavet is og fromage. Vask altid haender, ndr du har rgrt ved rd aeg og
a&ggeskaller.” (se eksempel ovenfor).

#qg skal veere danske og der skal meerkes med dansk oprindelse (“Danmark”),
desuden skal bynavn, omrdde, landsdel eller lignende fremga.

Varebetegnelsen '£g’ skal fremga af maerkningen. Vaer opmaerksom pa
betingelserne for at anvende ordene som "Ekstra friske’ skal vaere opfyldt fgr disse
ma anvendes (se ovenfor under pakning).

Nettoindholdet skal enten angives som antal styk, medmindre antallet af stykker er
klart synligt og let tellelige udefra, eller som samlet nettovaegt.

£g er fritaget for kravet om obligatorisk naeringsdeklaration.

Pakningen kan desuden maerkes med en dato for sidste salgsfrist. Denne skal
angives som ”sidste salgsdato” efterfulgt af en ukodet angivelse af dag og maned i
den naevnte raekkefglge. Sidste salgsdato er for hgnseaeg fastsat til 21 dage fra
lzegningen, svarende til datoen for mindste holdbarhed minus 7 dage. Det betyder,
at forbrugeren som minimum har 7 dage at anvende aggene i.

Denne maerkning er en stor hjalp for butikken.

Vildledning

Det er ulovligt at vildlede forbrugeren. Vildledning kan fx veere i form af fgdevarens
art, identitet, egenskaber, virkninger, illustrationer, skrifttypografi, farver, udsagn,
mottoer, slogans osv., safremt at det ikke stemmer overens med produktet.

Fx ma et dansk flag kun anvendes pa emballagen hvis varen er dansk produceret
samt at hovedingrediensen er dansk. Ellers betragtes et dansk flag pa emballagen
som vildledende.

Anprisning

Det er tilladt at anprise hvor produktet stammer fra, som fx det lokale omrade.
Det er ikke tilladt at anprise seerlige ernaerings- eller sundhedsmaessige egenskaber.

Forbruger-oplysning

Det er frivilligt at opgive yderligere forbrugeroplysninger.
Det er fx tilladt at fortzelle den gode historie om dit produkt, om dit landbrug eller
dyrehold.

Dokumentet er udarbejdet pa baggrund af:
Bekendtggrelse om handelsnormer for seg. BEK nr. 1136 af 29/08/2016
Bekendtggrelse om bekaempelse af salmonella i konsumaegshgnsehold og opdraet hertil. BEK nr. 524 af. 22.

maj 2025

Forordning Nr. 2023/2465 af 17. august 2023
Forordning 1169/2011 af 25. oktober 2011
Fedevarestyrelsen vejledning om maerkning af fgdevarer.




